Zatacznik nr 3

do zarzadzenia nr 10.2026
Dyrektora CUK w Czestochowie
z dnia 16.03.2026 r.

Wytyczne dotyczace posadowienia i wyglagdu ogrédka gastronomicznego na Placu Wtadystawa
Bieganskiego

Whiosek o dopuszczenie do przetargu musi zawieraé:

1) kopie mapy sytuacyjno-wysokosciowej w skali 1:500 (z oznaczonym miejscem lokalizacji ogrodka
gastronomicznego).

2) zwymiarowany projekt aranzacji ogrédka gastronomicznego uwzgledniajacy:

1. sposdéb rozmieszczenia wszystkich elementéw ogrédka gastronomicznego (tj. obiektu
zaplecza gastronomicznego, parasoli, stolikdw, krzeset, donic z zielenig, kratownic na zielen,
miejsca na gromadzenie $mieci i odpaddw, ktére nie mogg by¢ przechowywane - powinny
by¢ odbierane codziennie),

2. informacje o planowanej kolorystyce wszystkich elementéw wyposazenia ogrdodka
gastronomicznego oraz materiatach, z jakich beda wykonane, ich fotografie, wizualizacje lub
katalogowe propozycje w rzeczywistych kolorach (elewacje pawilonu sugeruje sie w kolorach
szaros$ci np. RAL 9007).

3. rozmieszczenie wszystkich elementéw graficznych o charakterze marketingowym,

4. informacje o zapewnieniu dostepu do toalety i oznakowaniu tego dostepu;

Wymagany zakres dokumentacji powinien by¢ dopasowany do stopnia ztozonosci

whnioskowanego ogrodka gastronomicznego 1z zastrzezeniem, Zze ogrédek winien byc

lokalizowany, aranzowany i winien funkcjonowaé zgodnie z odrebnymi przepisami, wtym

w szczegblnosci: z ustawg Prawo budowlane, ustawg o ochronie zabytkéw iopiece nad

zabytkami, z przepisami dotyczgcymi prowadzenia dziatalnos$ci gospodarczej, w tym sanitarnymi i

BHP.

Wymogi dotyczace elementéw ogrédka gastronomicznego:

1. Pawilon - nietrwale zwigzany z gruntem obiekt zaplecza gastronomicznego, nalezy rozumiec
jako: jednokondygnacyjny obiekt budowlany o wysokosci nie przekraczajgcej 3,5m w
konstrukcji stalowej. Forma obiektu oraz jego elementy konstrukcyjne iwykonczeniowe
powinny by¢ eleganckie, proste i neutralne. Wymagane jest uzycie szkta jako elementu
wypetniajgcego elewacje (w co najmniej dwéch Scianach, szkto musi stanowié min. 70 %
elewac;ji) - wyklucza sie uzycie do wypetnien materiatéw imitujacych szkto takich jak: pleksi
czy poliweglan. Konstrukcja zadaszenia pawilonu moze by¢ wytgcznie ptaska, z niewielkim
nachyleniem umozliwiajgcym odprowadzenie wody opadowej. Zadaszenie powinno posiadaé
attyke maskujacg konstrukcje dachu. Wprowadza sie zakaz montazu jakichkolwiek rolet
pionowych. Pawilon powinien by¢ dostosowany do potrzeb oséb z niepetnosprawnoscia.

2. Umeblowanie - meble musza stanowi¢ catos¢ stylistyczng z reszta wystroju ogrodka
gastronomicznego i powinny byé wykonane z naturalnych materiatéw (np. wikliny, drewna,
ratanu, szkta, zdopuszczeniem elementéw metalowych) lub dobrej jakosci imitacji
materiatdbw naturalnych. Zakazuje sie stosowania mebli z palet, tawostotéw oraz
stylizowanych ciezkich taw.

3. Parasole — dopuszcza sie wyfgcznie parasole o czaszy w formie kwadratu lub okregu, poszycia
czaszy parasoli muszg by¢ jednobarwne w kolorze zblizonym do RAL 9001, 9003 lub 9010,
9016 bez logo firm (napisy zawierajgce nazwe lokalu lub znak firmowy dopuszcza sie
wytacznie na lambrekinach).



4. Ogrodzenie - wygrodzenie obszaru ogrédka gastronomicznego dopuszcza sie w formie donic
z zielenig ozdobng. Donice muszg by¢ jednolite stylistycznie, kolorystycznie, materiatowo i
gabarytowo oraz spojne z pozostatym umeblowaniem zewnetrznym. Moga by¢ wykonane z
drewna, metalu, betonu architektonicznego, ceramiki lub wysokiej jakosci tworzywa
sztucznego.

5. Zielen: ogrédek musi by¢ udekorowany duzg iloscig zieleni sezonowej i wieloletniej, w tym
roslinami kwitngcymi. Kompozycje zieleni muszg tworzy¢ okazata mase wypetniajaca
przestrzen donicy przez caty okres funkcjonowania ogrddka. Konieczne jest wykonanie
dwéch zielonych $cian w miejscach wskazanych w zataczniku graficznym, w formie pionowej
konstrukcji metalowej badz drewnianej na rosliny pnace lub w formie zwartego zywoptotu z
roslin wieloletnich lisciastych lub iglastych (z wykluczeniem zywotnikéw) o min. wysokosci
180 cm posadzonych w donicach lub w skrzyniach. Wykluczone jest stosowanie zieleni
sztucznej. Nalezy unika¢ roslin o toksycznych lisciach/kwiatach, posiadajgcych kolce lub
ciernie.

6. Oswietlenie: ogrodek moze by¢ dodatkowo oswietlony (Swiattem o barwie biatej neutralnej
lub biatej cieptej). Elementy oswietlenia powinny by¢ wkomponowane w wystréj ogrodka
gastronomicznego i wspotgrac z jego stylistyka.

7. Reklamowe elementy graficzne — nalezy przedstawi¢ forme i rozmieszczenie wszystkich
elementdw graficznych o charakterze marketingowym.

8. Toalety — wytacznie w obrebie wnetrza pawilonu, nie dopuszcza sie sytuowania toalet
wolnostojacych typu toi toi.

9. Elementy wyposazenia ogrédka gastronomicznego nie mogg ingerowaé w nawierzchnie
placu. Wprowadza sie zakaz stosowania podestéw oraz jakichkolwiek podtogowych przykry¢ i
wyktadzin.

10. W obrysie ogrdodka gastronomicznego wyklucza sie ustawianie chtodziarek z napojami, grilli,
urzadzen reklamowych (z wyjatkiem ekspozytoréw menu), dystrybutorow do sprzedazy
zabawek, automatycznych zabawek bujanych, automatéow do gier itp.
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